《云南省食品安全地方标准 咖啡果皮》

编制说明（征求意见稿）

一、标准起草的基本情况

根据《云南省卫生健康委员会 食品安全地方标准制定项目任务书》要求，受云南省卫生健康委员会委托，保山市质量技术监督综合检测中心承担《云南省食品安全地方标准 咖啡果皮》的制定项目，任务书编号：云卫〔2020〕DB006。南开大学、云南省卫生健康委员会、云南省农业科学院热带亚热经济作物研究所、云南省咖啡行业协会、保山市新寨咖啡有限公司、保山比顿咖啡有限公司、云南景兰热作科技有限责任公司、保山市隆阳区佐园咖啡有限公司等作为协作单位参与标准的制定。标准主要起草人为：梅丽宝、刘超、张绍龙、尹学博、曹平波、柴剑波、黄家雄、邱碧丽、段丽娜、杨艳、尹海飞、李树珍、王玥、杨廷彬、程春英、李晓波、谢显文、李丽红、黄伟、番啟佐。

标准草案编制工作总历时16个月，主要工作过程包括以下9个阶段：1、咖啡果皮产业发展及技术标准现状分析；2、标准草案框架确定；3、实地调研咖啡果皮生产过程；4、收集整理企业前期检测数据；5、进行咖啡果皮毒理学安全性试验及评价；6、采集保山、德宏、普洱、临沧等咖啡产区的咖啡果皮样品共计30批次，进行水分、咖啡因、重金属、农药残留等指标的检测分析；7、标准草案编制及研讨；8、行业公开征求意见；9、形成标准征求意见稿。

二、标准的主要内容

（一）范围

本标准适用于咖啡果皮，包括咖啡鲜果皮、咖啡干果皮和烘焙咖啡果皮。

（二）术语和定义

明确了“咖啡果皮”的定义，即：

咖啡果皮：成熟咖啡果的外果皮和中果皮。

（三）技术要求

对原料、感官要求、理化指标、污染物及农药残留限量等作出了明确规定。

1.原料要求

咖啡果果型完好、无腐烂、无霉变、无异味。

2.感官要求

规定了咖啡果皮的“色泽、气味、杂质”感官要求，即：“具有本品应有的色泽；具有本品应有的色泽气味、无异味；无正常视力可见外来异物”。

感官检验方法规定为：“取适量样品于洁净白色瓷盘中，在自然光下目视、鼻嗅”。

3.理化指标

水分：属于间接导致食品安全风险的指标，结合产品检测结果，参照相关产品标准，本标准规定：干制咖啡果皮：水分含量≤13.0 g/100g，烘焙咖啡果皮：水分含量≤5.0 g/100g，检验方法为：GB 5009.3-2016《食品安全国家标准 食品中水分的测定》第一法。

咖啡因：作为咖啡果皮中天然存在的成分物质，是特征性指标，同时也是鉴别咖啡果皮是否掺假、掺杂的重要指标，参考NY/T604-2020《生咖啡》中阿拉比卡咖啡豆咖啡因含量≥0.6 %（g/100g）、NY/T605-2006《焙炒咖啡》中咖啡因含量≥0.8 %（g/100g）标准、GB/T 29602-2013《固体饮料》中咖啡因含量≥200 mg/kg，并结合产品实际检测结果0.40~1.30 %（g/100g），本标准规定咖啡因含量≥0.3 g/100g（以干基计），检验方法为：GB 5009.139-2014《食品安全国家标准 饮料中咖啡因的测定》。
4.污染物限量

铅：参考现行GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》中咖啡豆铅的限量0.5 mg/kg、茶叶限量5.0 mg/kg、水果制品1.0 mg/kg、蔬菜制品限量1.0 mg/kg以及GH/T 1091-2014《代用茶》铅的限量5.0 mg/kg，并结合样品实际检测结果范围：未检出（检出限0.04 mg/kg）~0.23 mg/kg，本标准规定铅限量≤1.0 mg/kg（以干基计），检验方法为：GB 5009.12-2017《食品安全国家标准 食品中铅的测定》。
镉：参考GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》蔬菜及其制品0.2 mg/kg、新鲜水果0.05 mg/kg，GH/T 1091-2014《代用茶》镉的限量0.5 mg/kg，并结合咖啡果皮实际检测数据，镉含量（以干基计）在：未检出（检出限0.005 mg/kg）~0.054 mg/kg之间，本标准规定镉的限量为≤0.2 mg/kg（以干基计），检验方法为：GB 5009.15-2014《食品安全国家标准 食品中镉的测定》。
总砷：现行GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》中对咖啡果皮无总砷限量要求，参考新鲜蔬菜限量要求≤0.5 mg/kg，同时参考GH/T 1091-2014《代用茶》中砷的限量0.5 mg/kg，并结合咖啡果皮样品（以干基计）实际检测结果：未检出（检出限0.04 mg/kg）~0.1 mg/kg，含量非常低，安全性较高，因此标准对总砷不作限量要求。

总汞：现行GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》中对咖啡果皮无总汞限量要求，参考新鲜蔬菜限量要求≤0.05 mg/kg（按80 %脱水率折算），并结合咖啡果皮样品实际检测结果：汞的含量（以干基计）均在方法定量限之下，即：＜0.010 mg/kg，含量非常低，安全性较高，因此标准对总汞不作限量要求。
铬：现行GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》未对饮料、茶、咖啡豆等产品进行限量规定，参考蔬菜及其制品限量要求≤2.5 mg/kg（按80 %脱水率折算），结合咖啡果皮样品实际检测数据，铬的含量在：未检出（检出限0.03mg/kg）~0.25mg/kg之间，含量非常低，安全性较高，因此标准对铬不作限量规定。
5.农药残留限量
通过与农药经销商、咖啡种植户、企业开展走访座谈了解农药使用情况，并结合采集的样品，开展了咖啡鲜果皮、干果皮以及烘焙果皮中六六六、滴滴涕、氯菊酯、氯氰菊酯、溴氰菊酯、杀螟硫磷、甲胺磷、多菌灵、三氯杀螨醇、草甘膦等50种农药残留的筛选检测，结果显示：均未检出农药残留。为更合理、更科学的制定农药残留限量指标，标准最终归结到GB 2763-2021《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》，标准农药残留条款要求：咖啡果皮农药残留限量指标按GB 2763中咖啡豆农药残留限量要求及国家其他相关要求执行。
6.其他

咖啡果皮使用方式包括泡茶、酿酒、酿醋、制作饮品等，在国外及民间咖啡干果皮主要用于泡水喝，食用历史悠久，在云南食用历史已30年之久，未见有食用不良反应记录。该产品加工过程简单，仅做清洗、干燥等，未使用任何添加剂，因此不会引起添加剂带来的健康风险。经采样检测，咖啡果皮中重金属、农药的残留量均未超过国家安全性标准限量，因此不影响产品的食用安全性。毒理学试验NOAEL值为10 g/kg·BW，如果按照每日推荐用量3g（以干基计）计、成人60 kg体重计算，每日摄入量为0.05 g/kg·BW，是毒理学试验NOAEL的二百分之一，因此咖啡果皮作为食品原料或产品在食用时对人体健康的可能造成的潜在风险较低，标准描述为：“每日推荐食用量≤3g（以干基计）。婴幼儿、孕妇及乳母不宜食用”。
三、国内外相关标准情况

经查阅文献资料，目前国内外均无咖啡果皮相关的标准。云南是中国咖啡主产区，98%的咖啡产自云南，因此咖啡果皮是云南省地方特色食品，本标准研制主要参考了如下我国现行的相关标准：

（一）食品安全国家标准

GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2763-2021《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》、GB 5009.3-2016《食品安全国家标准 食品中水分的测定》、GB 5009.4-2016《食品安全国家标准 食品中灰分的测定》、GB 5009.139-2014《食品安全国家标准 饮料中咖啡因的测定》、GB 5009.12-2017《食品安全国家标准 食品中铅的测定》、GB 5009.11-2014《食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定》、GB 5009.15-2014《食品安全国家标准 食品中镉的测定》、GB 5009.123-2014《食品安全国家标准 食品中铬的测定》、GB 5009.123-2014《食品安全国家标准 食品中铬的测定》、GB/T 18007-2011《咖啡及其制品 术语》、GB/T 29602-2013《固体饮料》、GB/T 30767-2014《咖啡类饮料》、GB/T 23787-2009《非油炸水果、蔬菜脆片》等。

（二）行业标准

NY/T 604-2020《生咖啡》、NY/T 605-2006《焙炒咖啡》、GH/T 1091-2014《代用茶》、NY/T 2140-2015《绿色食品 代用茶》、NY/T 960-2006《脱水蔬菜 叶菜类》等。

（三）食品安全地方标准
DB53/T 371-2012《地理标志产品　保山小粒咖啡》（云南省）、DB46/T 63-2006《地理标志产品 兴隆咖啡》（海南省）、DBS34/ 2607-2016《食品安全地方标准 代用茶》（安徽省）、DBS45/ 006-2018《食品安全地方标准 代用茶和调味茶》（广西自治区）等。

四、其他需要在网上公开说明的事项

无。


